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Aus den Anfängen



Vision Molkerei Biedermann



Mission Molkerei Biedermann

“Wir begeistern unsere KonsumentInnen mit Produkten die natürlich besser schmecken. 

Wir setzen auf unseren Schweizer Ursprung und  das Fachwissen unserer
MitarbeiterInnen.

Wir überzeugen unsere Kunden mit erfolgreichen, innovativen Lösungen und unserem
Streben nach Qualität.” 

Wir bekennen uns zu Nachhaltigkeit in all unseren Prozessen.

Fortlaufende Verbesserungen in allen Bereichen ist bei uns Programm (EOE) 

Wir verstehen die Emmi-Werte als Leitlinien unseres Handelns



Strategische Positionierung

 Molkerei Biedermann als (eigenständiger) Nischenplayer im 

Gesamtmarkt „Schweiz“

 Marktführer in der Bio-Nische inkl. Speziallabel

 Oeko-Pionier

 Innovationsstark in der Nischenprodukte-Entwicklung

 Nischenproduzent für Emmi und Dritte  



Milchmengen:

• 30 Mio. Liter 

Biomilch

• 13 Mio. Liter Konv. 

Milch

• 1.4 Mio. Liter Bio-

Schafmilch

• 200’000 Liter 

Ziegenmilch
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Milchbeschaffung

• Bei Biomilch zu 100% von Direktlieferanten, Konv Milch > 90%

• Milchproduzentenorganisation (PMO) als Verein mit Vorstand, Statuten, 

standardisierten Verträgen und Mengenreglement zur Steuerung der 

Milchmenge. Der Vorstand verhandelt mit der Molkerei die Milchpreise.

• Sammlung erfolgt an 365 Tagen im Jahr im Rhythmus von 48 h ab Hof 

oder Sammelstelle. Chauffeur stellt die Qualitätskontrolle bei jedem 

Verlad sicher (Probefassung) und vollzieht den Ablad in der Molkerei 

selbständig



Milchbeschaffung aus der Region

Sammlung im Umkreis 

von 30 km

280 Milchproduzenten 

(Bio/Demeter und Konv.)



Biedermann Prozesse / Supply chain
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Mengenverteilung

60%
25%

10% 5%

Abnehmer

Grossverteiler Fachhandel

Industrie Ausland



Labels



Zertifizierungen



Vielen Dank für ihre Aufmerksamkeit


